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先ほど日本に初上陸したフィンガーライムは、正に今注目の新食材。原産地のオーストラリアからは動物検疫の問題

で、日本に輸入をすることが出来ませんでした。今までは海外で巻き起るフィンガーライムのブームの中で輸入が出

来ない悔しさを味わっていました。ところがアメリカで少量ながら栽培を始めた農家が有る事を知り、三年越しのア

プローチの末に今季漸く日本への正規輸入が可能になりました。アメリカでも極一部のレストランにしか流通してい

なかった貴重な商品を、極めて限定的な数量ですが週一回のペースで初めて日本に輸入をする事が可能になりまし

た。入荷シーズンは 9月の中旬から翌年 2月頃まで。アメリカの生産者も栽培を始めたばかりで、実る実は原産国の

オーストラリアの物に比べるとかなり小ぶりですが、中にはギッシリとブッシュキャビアの宝石の様な実が詰まって

います。オーストラリアでは 7色の実の色が存在していますが、残念ながら現在アメリカから輸入されるものは薄い

ライムグリーンの物が主です。しかし、現地ではこれからの期待の商品として様々な色のフィンガーライムの栽培に

も着手し始めています、今年はフィンガーライム元年の幕開けです。今後は年を追うごとに更に更に素晴らしく充実

したラインナップのフィンガーライムがお届けできるようになると思います。まずは日本に初上陸のフィンガーライ

ムをお客様の新たな魅力的なニューアイテムとしてご利用いただける事を期待しております。お試しください。 
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