
 

1～2 年前から非常に多くのプロフェッショナルの料理人の方々にご注目をいただき、正に新芽の勢いでご支持をい

ただいております弊社のオリジナル商品がございます。和食では昔から「つまもの」「あしらい」といわれ、お料理

に彩りや香りを添え日本独特の「四季」をも感じさせるようなほんの小さな葉や花がありました。それは非常に繊

細なものでもありますが、そこに込められた大きな贅沢は、目にしたどの人の心にも伝わっていく素晴らしい文化

でもあります。その世界観を洋食の世界でも、まるでお料理を描くようにして使っていただきたい食材として登場

させたものが「トッピングリーフ」「ミニリーフ」です。「トッピングリーフ」は、双葉の大きさも初々しい小さな

芽、そして本葉にかすかな成体の趣がのぞいています。「ミニリーフ」はそれらをより大きく生育させ、それでも数

センチではありますが成体の面影をも忠実に再現し、どちらとも種類も豊富で、姿かたちも何とも愛らしく可愛ら

しい野菜のミニアチュールです。確かに小さな世界ではありますがそこは野菜です、小さな芽に込められた香りや

味わいは非常にしっかりとしています。これからも多くの食の芸術家によって多くの作品が生み出されることでし

ょう。弊社の「トッピングリーフ」と「ミニリーフ」は、今年も密やかに出番を今か今かと心待ちにしております。 

 

繊細な美しさを放つ若芽の芸術品… 
トッピングリーフ、ミニリーフ 
Topping Leaf Series & Mini Leaf Series (Private brand) 
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