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「こいくれない」は和歌山県の NK アグリによって栽培開発された人参の商標です。NK アグリはノーリツ鋼機株

式会社の「食」部門を担うコーポレートベンチャーとして 2009 年に設立されました。「くれない」とあるように

普通の人参と比べるとより一層赤さが引き立つ人参。普通の人参と京人参との掛け合わせといわれており、京人

参よりは若干色の薄さはありますが、人参独特の臭みもほとんどなく甘みの強いのが特徴です。普通の人参には

ほぼ含まれていることの無いリコピンですが、この人参はリコピン人参といわれておりそのリコピンの含有料は

3.3mg、ビタミン Aも多く、露地野菜としては初めて栄養機能食品にも指定され食材としての栄養素もより濃厚で

す。NK アグリでは「こいくれない」を長期間出荷できる体制を作り、全国規模の流通を実現するため 2015 年度

から全国 7 箇所の農家との提携を開始しています。年末が近くなり赤い人参が鮮やかにお料理を染める時期、ま

たこのような美しい色の人参が使用できるのも選択肢が広がって喜ばしいことでもあります。ご供給は概ね 11

月中旬から 4月上旬ごろまで。しっかりとした管理の元に育まれた、美しい人参が目を楽しませてくれます。 

 

リコピン人参「こいくれない」 （青森県 千葉県産 他） Carrot “Koikurenai”   

 


