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濃いピンク色が印象的な「もものすけかぶ」、出始め当時は手で皮がむける蕪としても有名になりました。赤い皮の部分に切り目

を入れ手で剥いていくと中の白い果肉が見えてきます。中の白い果肉にはピンク色のさしがはいっており、見た目でもまるで桃の

皮をむいたような面白い感覚になります。そしてカットをすると尚更チャーミングな姿を現し、フォトジェニックでもあります。赤い皮

は堅めですが、逆に途中まで皮をむいた姿で付け合わせなどに供しても、蕪というよりは可愛らしいフルーツの様な見栄えで、人

の目を引くでしょう。酸に浸すと、ほんのり淡いぼかしピンクのようないでたちになります。味は水分が豊富で柔らかく、優しい甘み

にあふれていますのでサラダや生食などには最適です。概ね 12月中旬ごろまでのご提供となります。 

もものすけかぶ（神奈川県三浦産）”Momonosuke” turnip 


