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西洋葱（リーキ）の若採りであるポワロージューヌは、柔らかく爽やかな香りを携えた葱です。もともと辛さも控えめなので生で使用することもできますが、火を通すと甘み

も引き立ち、まろやかな香りと味わいを生かしてガルニやメインと共にお料理を彩る人気の食材となっております。大きさも手ごろであり、様々なスタイルで使われることも

多く、まさにプロフェッショナルの御用達の様な食材ともいえるでしょう。お皿に乗せられるサイズ感ということもあって少しダイナミックにその姿を保ちつつ調理をされて

いるのも目にいたします。一昔前は、栽培も日本では難しいともいわれ、なかなか国内の生産者を見つけることは難しいものでした。しかし、今やこのような白と緑のコント

ラストも鮮やかで、形の良い状態で出荷してくれる生産者がいるのはとても喜ばしいことでもあります。静岡県浜松よりその姿も麗しいポワロージューヌが到着しております。

春先に出ることの多かったポワロージューヌですが、今年は周年でご供給できるようチャレンジを開始してみるそうです。（根切りの状態にて出荷をいたします） 

 

 ポワロージューヌ Poireau jeune, Mini poireau （静岡県産） 

 


