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「ベルガモット」は有名なアールグレイティーの薫りとしてもご存知の方も多い柑橘です。主産地は「イタリア」南西部カラブリア州で、名産品として様々に加工され出荷

されている様です。香りの成分は主にベルガモットの皮の部分に含まれるといわれており、精油は、香水の基としても、有名なところではアールグレイティーの着香に使わ

れたり、果実としてはジャムやピュレなど様々に加工されているようです。何しろその香りは他の似たような柑橘にはないともいわれ、人々の嗅覚を虜にしてきたのもわか

るような気がいたします。今では日本でも人気のアフタヌーンティーなどで、アールグレイティーは女性には特に好まれ愛飲されている紅茶としても認知されていますし、

自然派のフレグランスでは馴染みのある成分として有名です。そんな希少な柑橘でもある「ベルガモット」を、季節は限定され、数も僅かではありますが日本で生産をして

いる農家があります。海外のものと比べマイルドな香りとは感じますが、やはり格段と新鮮さが感じられ、品の良い個性的な柑橘の薫りが広がってまいります。青い果皮で

のご供給期間は概ね 9月中旬ごろから 11月ぐらいまで。その後果実は黄色になりますが 12月までのご供給が可能です。売り切り商品となります為、終売が早まる可能性も

ございますことご了承ください。 

 

 国産ベルガモット Bergamot （高知県 白木果樹園） 

 

 

 


