
 

CONCIERGE 
by Mochimaru shokuhin Co.,Ltd. 26/Apr/2021/vol.636 

レモンイエローの鮮やかな色、そして先がほんのりと緑のグラデーション。ワックスビーンズは、茹で上がってもこの色合いが保持され、鮮やかかつ美しい姿をお料理に添えます。それはまさに今

の季節にはぴったりで、まるで春から初夏を思わせるような、優しい面持ちに溢れます。軽やかな印象で日本ではインゲンといいますと、緑色一色。サイズの違いはあるものの、色のバリエーシ

ョンはあまりお目にかかれないもので、なかなかお洒落にとはいかない野菜でしょう。しかしこのイエローワックスビーンズは、一瞬何の野菜かと思ってしまうぐらい、その姿はサラダや添え物、美

しく彩られたメインディッシュの差し色としてもひときわ目を引き鮮やかに映ります。残念ながら現在、弊社が知る限りでは、生産者は九州の久保田農園のみになっておりますが、このような黄

色い綺麗な色は野菜でもなかなかないもので、煮込み料理からグリルやサッと湯がいてメインに添えたり飾りにと、今の季節には最適な爽やかな印象でかなり重宝するに違いありません。 

ワックスビーンズ 黄色インゲン Yellow wax bean （福岡・久保田農園） 

 


