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これから冬も深まる季節に、まるで春を彷彿させるかのような姿かたちのサラダオニオンが入ってまいりました。甘みが乗って非

常にフレッシュな食感です。佐賀県は北海道に続いて全国 2位の玉葱の産地として有名です。出荷量も多く、特に春先に出回

る「新玉葱」の甘さと芳醇な水分は、こちらの玉葱しか食べないという人もいるほど多くのファンを持っています。佐賀県では播

種の工夫から栽培のノウハウに至るまで様々な取り組みにより出荷量を増やしています、その上年々市場入荷のタイミングも早

くなっているような感じもしておりましたが、時期をずらしながら美味しい玉葱が供給できるようにとのことでしょうか、このタイミン

グでのこの形状の玉葱はなかなか珍しいと思います。今やいろいろな産地で「サラダオニオン」が出荷されておりますが、その土

地によって個性も様々です。「佐賀のサラダオニオン」は概ね 12月から翌 2月ぐらいまでの供給となるようです。 

 

佐賀のサラダオニオン Salad onion 


