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村上農園のマイクロハーブシリーズ 

アニスイート（山梨） 
CREO から「アニスクレス」という名前でご案内をさせて

いただいておりますが、今度は村上農園から培地付き

でデビューいたしました。欧州ではお料理からスイーツ

に至るまで、そのスパイシーでアニスのような甘い香り

漂う、お料理からスイーツに至るまでお使いいただける

非常に人気のあるハーブです。 

村上農園マイクロハーブシリーズ  

「四川花椒菜（シセンホァジョーナ）」（山梨）  
「花椒」の新芽スプラウトです。 

青い葉の香りに混じって、 

口の中が少しピリピリする 

刺激的な感覚を味わうことが 

できます。生で「花椒」が 

いただけるのはあまり 

ないと思われますが、見た目の 

楚々とした雰囲気か 

らは想像ができない驚きがあります。 

 

 

村上農園のマイクロハーブシリーズ 

ロックチャイブ （山梨） 
糸のように細いチャイブの先に黒い

種がついたスタイリッシュな素材。ロ

ーストした肉や魚の上にあしらうな

ど、メインのお料理には個性的なトッ

ピングとして目を引きます。味わいも

爽やかな葱系の香りを残します。 

 

村上農園のマイクロハーブシリーズ 

ウッディナッティ（山梨） 
一つ口に運ぶと、樹の様な香りとナッツの風

味、そしてスパイシーな味が後に折り重なる

ようにしてやってまいります今までに味わった

ことのない、そんなパンチの効いた風味を携

えたハーブ。チーズやナッツサラダ、オイルや

ソースに、あるいはジビエなど少し癖のある

食材と併せたり、リーフを加熱して使用してみ

るとその味をより引き立てるなどのアナウンス

も入っております。海外では Tahoon という名

前で紹介されております。 

村上農園のマイクロハーブシリーズ 

ボリジクレス （山梨） 
ふっくらとした産毛も可愛らしいボリジクレ

スは肉厚で光にあたると一層ふんわりとし

たイメージです。海外では‘cucumber 

herb’とも呼ばれており、ほんの少し塩気も

感じるところもあって、小さく可愛らしい爽

やかなオイスター・リーフといった後味を

残します。海外の有名レストランなどでも、

魚介のソテーや、タルタルステーキなどに

よく使用されています。 

横山農園のマイクロハーブシリーズ 

レッドマスタード （山梨） 
切れ込みが細かくまるで珊瑚のようなフリルの

葉が個性的。淡いグリーンとピンク色のコラボ

レーションが美しく、繊細です。ピリッとしたマス

タードリーフの味わいと、ふんわりとした見た目

のギャップもお楽しみいただけます。 

 

村上農園はオランダでも有名なマイ
クロ・ベジタブルズの生産・販売を
行っている Koppert Cress社と提携
しており、オリジナルのハーブも含
めて、これからも充実したラインナッ
プで楽しませてくれそうです。 
 
 


