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ラディッキオ・ロッソ・ディ・ヴェローナ 

本物のヴェローナが到着しております。ラディッキオ

の中で最も苦みが薄く、サラダ、生食に最も向くラディ

ッキオといわれています。しかしチオッジャの様に保

存して販売されることがないので入荷は冬季に限られ

ます。葉は厚めで写真のように葉先が内に向いている

深めのボート状です。葉の裏側はタルディーボのよう

な綺麗な赤、表から見える白と赤のバランスの良いコ

ントラストも一層あでやかです。 

ラディッキオ・ロッソ・ディ・トレビーソ・ 

タルディーボ 
いち早く日本に届いたタルディーボです。これか

らのパーティーシーズンに存在感を発揮する特

徴的なラディッキオです。爽やかな苦みと細くク

ルッと丸まった葉の内側の赤色も印象的で、その

姿形は華やかでお洒落なシーンにひときわ目を

引きます。 

 

ラディッキオ・バリアゲート・ 
ディ・カステルフランコ 

 

日本において、一般的にカステルフランコ

と呼ばれていますのは、ほとんどがラディ

ッキオ・ディ・ルシアという品種で、巻き

が堅く、葉はやや緑っぽい黄色です。本物

のバリアゲートはこのように巻きは緩く、

葉は薄くソフトな歯ごたえで、見た目にも

花が開いたような形状で、クリーム色にき

れいな赤の斑が入っています。 


