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株式会社持丸食品 

東京都大田区仲池上 2-27-3 

TEL：03-3755-3101 

FAX：03-3755-3105 

チコレフリーゼ （長野） 
外葉は比較的しっかりとしたボディ

ーにふんわりとした中心部のフリゼ

した部分が美しく、柔らかで明るくサ

ラダを彩ります。他のリーフとミック

スをしてもボリュームが出て色合い

も美しく映り、一気にお料理がお洒

落な佇まいとなります。 

シモタファームのハーブティー 
 （茨城） 

このハーブティーは、国産ハーブの先駆者と

いわれている霜多氏が当時イギリスの伯爵

から教わったレシピを、有名シェフとともに試

行錯誤した至高のオリジナルブレンドです。

旬のフルーツを加えてデザートティーにしたり

カクテルやシャンパンで割っても心地よい香

りの逸品に。 

ヒメキンギョ/姫金魚草 

（埼玉）  
単色 5 種 or mixでのご注文可！ 

☆単色…1pk/20 輪 （房付き 1 房に 

1～3 輪）  

☆ミックス…1pk/30 輪 （房付き 1 房

に 1～3 輪）  

お料理に飾られた繊細な小花の可

愛らしさ をぜひお楽しみください。

非常に小さく、立体的で一つ一つ 

の花がオーキッド(蘭の花)の様なデ

ザイン。角度によって形が 鳥や蝶

のようにも見え、印象深いのが特徴

です。 

フィンガーライム（アメリカ） 
プチッとした食感と、ライムの爽やかさが大人気のフィン

ガーライムが、今年も登場です。カクテルに入れたり、魚

料理に添えて、香りを生かしたり、デザートやソルベに添

えても姿も可愛らしく、清涼感のある美しいビーズの印象

です。 

 

フレッシュ・ラベンダーフラワー
（長野） 
リラックス効果や気持ちの良い睡眠を促すためのハーブ
ティーはもちろんの事、お料理に香りを移し、花を散らして
季節感に溢れ見た目も華やかな演出に。美しいデザート
の上のあしらいとして、あるいは女性が好むようなセイボ
リーのトッピングとしても実にバラエティ豊かに使われてお
ります。高原の清涼な空気と薫りをそのまま載せて、長野
の八ヶ岳山麓から鮮やかに美しいラベンダーの花が到着
しております。 

マイクロ・ミックス
『フィオレ』 
NEW！ 
自然な美しい赤紫色をまるで
フラワーアレンジメントのように
小さなリーフで楽しめたらと誕
生いたしましたのが「マイクロミ
ックス・フィオレ」です。可愛らし
いサラダで食していただいて
も、あるいは一つ一つをメイン
ディッシュの麗しいトッピングや
アミューズ、セイボリーにも魅
力いっぱいにお使いいただけ
ると思います。 


