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新銀杏・（殻付き/剥き） 
（愛知） 

新銀杏がスタートいたします。ヒスイ

色の美しい実の色はまさに「新」の季

節ならではです。銀杏といえば秋とい

うイメージですが、この瑞々しい鮮や

かなグリーンは、清涼感もあり水滴を

イメージさせるように輝くような美しさ

が印象的です。 

 

マイクロ・ミックス『フィオレ』
NEW！ （埼玉） 
自然な美しい赤紫色をまるでフラワーアレンジメント
のように小さなリーフで楽しめたらと誕生いたしまし
たのが「マイクロミックス・フィオレ」です。可愛らしい
サラダで食していただいても、あるいは一つ一つを
メインディッシュの麗しいトッピングやアミューズ、セ
イボリーにも魅力いっぱいにお使いいただけると思
います。（マイクロクリスタル姉妹品） 

生落花生 (愛知) 
生で出回る時期は非常に限定されてしまう生落花生は、正に今

の季節を表す食材です。どこか懐かしさをも感じさせるのは、親

しみやすいその味わいや香りでしょう。スイーツにもお料理にも

広く使われています。 

中国松茸 

一足早く味わうプレミアムな食材。中国産

松茸も中国内の保管や輸送と日本での

検疫と通関作業も確立され素晴らしい品

質の松茸が日本へ届くようになりました。 国産 フレッシュ・カレーリーフ  
（千葉・大多喜ハーブガーデン） 
カレーリーフは、インド原産の常緑樹です。他の香辛料を
いくら混ぜても一味足りないのに、カレーリーフが入るこ
とで一段と風味豊かに、完成した味になるといわれてい
るほど、インド料理には欠かせない大切なハーブリーフで
す。香辛料としては日本には主に乾燥したものが入って
おりますが、やはり今一つ元々の風味からは薄いともい
われます。そんな少し希少な生の「国産カレーリーフ」
が、夏の暑い時期を目指して入ってきております。 
 


