
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社持丸食品 

東京都大田区仲池上 2-27-3 

TEL：03-3755-3101 

FAX：03-3755-3105 
 ※お見積りは、弊社担当者へ

直接お問い合わせください。 

藁（わら） Rice Straw （千葉）  

（燻蒸、ディスプレイ用） 

藁を使った燻製は日本古来の方法でもあります。藁は中が空

洞で空気を含んでいるため、瞬間的に 900℃近くまで燃焼さ

せることができ、煙には殺菌作用や抗酸化作用もあり、腐り

やすい生鰹を美味しく食べることができたのは、この藁の働き

によるものだといわれています。当初はそのような目的で使

われていたものが、現在では和風スモークのチップのような

存在として料理に使われている。稲藁の香りがなければ成立

しない料理もあり、肉を藁でいぶしてから調理をするなど、そ

の香ばしい香りは様々に使われています。アジアの国では、

古くから鶏の丸焼きを藁で焼くレシピもあるそう。他にも藁を

敷いた上に秋の味覚を見目麗しくディスプレイしたりと、収穫

の秋さながらに季節感たっぷりに使うこともできます。 

いがぐり/ディスプレイ用 （徳島） 
日本では栗は縄文時代は主食として食べられていたことを考えると、DNAの中に

はきっと「栗」に対して特別に感じるエモーショナルな部分があって、それは日本

では特に栗好きな人が多く、栗を使用したレシピが人気となるのもうなづけること

です。栗を見ると季節を感じ、青々とした「棘」もこれから秋に向かって栗が成熟

し、イガが茶色くなり中の実が顔を出すことまで連想しされることなどから、そこに

あるだけで人の意識が「秋」へと加速します。 

ペルー産ホワイトアスパラ  
ペルー産のアスパラガスは、フレッシュでみずみずしい。肥沃な大地と温暖

な気候で育てられたアスパラはしっかりとしたテクスチャを保持しています。 

 メイン素材にも負けない存在感、繊細に品よく香るマ

イクロハーブミックス 『エレガンテ』（埼玉 CREO） 
リーフの中でも一番小さなサイズのマイクロリーフミックス。今

までとは少し尖ったアプローチのハーブの香りとスパイシーさ

をもったミックスで、小さなトッピングリーフですが、メイン料理

に負けない味のインパクトがあります。レッドとグリーンの配合

もバランス良く入れました。濃い味のソースと併せても主張す

るような「味」もあるミックスです。特徴のあるリーフを集めまし

たので軽く散らしてプレートを飾っても美しく映えます。もちろ

んそのまま、ハーブサラダとしても。見た目も味もゆっくりと楽

しめる、7種のリーフが贅沢かつエレガントな時間を演出。 

秋は菊の花びらをミックスしても… 

緑の宝石☆マイクロ・グリーン・ミックス  

 「エメラルド」 （埼玉 CREO） 
厳選した 7種の煌めくグリーンリーフがプレートの上を美

しく彩るミックスです。人気の「クリスタルミックス」のグリ

ーン版であえて「赤」いリーフを外しました。ですから、お

好みのリーフを分量調節しながら散らしたり、ソースの飾

りに使っても色の邪魔をしません。他素材との色のアレン

ジが可能であり、繊細なハーブの花やエディブルフラワ

ーなどをミックスしても相互が引き立ちます。カラフルなソ

ースとアレンジして絵を描いても楽しい！ 

「マイクロ・クリスタル・ミックス」（埼玉 CREO） 
まるで天使のようにお皿の上を舞い降りる 7種のリーフ、フ

ワリとした容姿も美しいそんな夢のようなミックスでプレミア

ム感を演出してください。他のどこにもない繊細さが目を引

きます。ご好評いただいております大人気商品。 

剥き 新銀杏 （愛知） 
まるでヒスイのようにきらきらときれ

いな緑色が映える新銀杏の登場で

す。秋の気配とみずみずしい銀杏

の味わいが楽しみな季節となってま

いりました。 


