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生じゅんさい （秋田） 
ツルンとした喉ごしがたまらないじゅ

んさい。これからの季節は椀種に、

冷製スープですっきりと。ゼリーのよ

うな涼しげな容姿と独特の歯ごたえ

が特徴の食材です。 

 

株式会社持丸食品 

東京都大田区仲池上 2-27-3 

TEL：03-3755-3101 

FAX：03-3755-3105 
 

※お見積りは、弊社担当者へ直接

お問い合わせください。 

紅まさり （茨城）  Sweet potato “Beni-masari”  

「紅まさり」は滑らかな口当たり、サツマイモが持つ自然な甘

みや、ほくほくした食感も楽しめる人気のサツマイモです。交

配した系統から言えば、こちらも人気のサツマイモとして知ら

れている「シルクスイート」の親にあたるそうで、繊維の少な

い、しっとりした味わいも格別です。一般的に収穫期は 9月

ぐらいから 11月ですが、しっかりとキュアリング（追熟）させ

たものが、年末から春の時期まで出荷されてきます。「紅あ

ずま」とはまた糖組成も違うそうで、サツマイモそれぞれの甘

みの質を愉しんでみるのも面白いかもしれません。特に言わ

れる「紅まさり」の「上品な甘さ」、ぜひご体験ください。 

四川胡瓜 （宮城） 
原種に近い四川胡瓜。たっぷりと水分を含

み、皮と果肉のバランスが良いのでバリッとし

た食感、歯切れもよい。一般の胡瓜に比べて

香りが強く胡瓜本来の食感と魅力を兼ね備え

ています。また皮の色が濃くイボが大きく張っ

ているのが特徴です。 

 

坊ちゃんかぼちゃ （熊本） 
可愛らしいサイズの坊ちゃんかぼちゃ。たんぱく質、 

ベータカロチン、糖質が、一般的なかぼちゃに比べ

て約 3～4倍も含まれています。食味は普通のカボ

チャに比べてホクホクで甘い。 

 

鋸南のインゲン（千葉） 

細く綺麗にそろった鋸南のインゲン。繊細な

見た目にも感動する美しさです。華奢で繊細

なプレミアムな逸品、極上品です。 

 新 春ごぼう（熊本） 
「新ごぼう」がトップシーズンを迎えております。春ごぼうは、まさに暖かい

季節を象徴する様な柔らかで優しい色合いのすらっとした姿が美しいごぼ

うです。風味が豊かで瑞々しくフレッシュな味わいをお楽しみください。 

柏の葉  
（徳島 福島） 
端午の節句には欠かせな

い柏葉。柏の葉は新芽が

出てから古い葉が落ちるこ

とから「家系が途絶えない」

「子孫繁栄」と縁起の良いも

のとして定着しました。 

 


